
ROUTES DU BONHEUR Entre Alsace et Lorraine, l'art de
l'industrie

Riche de son passé industriel, l’Est de la France ne cesse de se réinventer. De Strasbourg
à Nancy, on traverse l’Alsace et la Lorraine au grès de ses joyaux illustres ou méconnus :
les anciens sites verriers sont transformés en musée sous les coups de crayon des
architectes les plus réputés, un cabaret merveilleux au cœur de la campagne résonne avec
les guirlandes du marché de noël de Strasbourg, les créations de Lalique répondent à
celles de Baccarat, et l’Art nouveau a trouvé sa place à l’ombre de la place Stanislas... 4 NUITS

PRIX SUR DEMANDE*
Un concierge à votre écoute :
+1 800 735 2478 *

* Prix Total communiqué à titre indicatif au 23/12/2025, calculé sur la base de 2 personnes en
chambre double pour un séjour du nombre de nuits indiqué sur cette page par établissement,
hors activités conseillées, hors établissements non réservables en ligne et hors restaurants.
** Prix d'un appel local.
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Ma Route du bonheur... - Nos idées d'itinéraire pour découvrir le monde...

tel:+18007352478


( 1 établissement possible )

Si elle est capitale européenne, Strasbourg est aussi et surtout une ville de culture. Louée pour son équilibre
entre architecture futuriste et cité ancienne, la ville cultive les contrastes à travers les collections mêmes de ses
musées : Musée d’art moderne et contemporain, Musée historique, Musée alsacien, etc. Strasbourg est réputée
pour sa scène théâtrale dont les très renommés TNS et Le Maillon, et pour L’Odyssée, l’un des plus anciens
cinémas européens...

Un concierge à votre écoute :
+1 800 735 2478 *

*prix d'un appel local

STRASBOURG — 1 NUIT1

Relais & Châteaux Au Crocodile
Une immersion dans l’univers de Tomi Ungerer
(Strasbourg)
L’horloge astronomique et le ballet des
automates, Strasbourg

Autour de l'établissement
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( 1 établissement possible )

L’Arnsbourg Restaurant et Hôtel
Restaurant et hôtel à la campagne. Au coeur de la forêt, il existe un lieu unique au monde, incomparable de
sérénité. Plus qu’un restaurant, une expérience. Nos étoiles sont dans le ciel, nos récompenses dans les yeux
de nos hôtes. Une nouvelle vision du savoir-recevoir – singulière, soignée, authentique. Face au restaurant,
prolongez votre séjour à l'hôtel l'Arnsbourg.

Fermeture hebdomadaire :
déjeuner du lundi au mercredi, lundi soir, mardi soir.

Membre Relais & Châteaux depuis 2000 
18, Lieudit Untermuhlthal 
57230, Baerenthal 
(Moselle)

Un concierge à votre écoute :
+1 800 735 2478 *

*prix d'un appel local

BAERENTHAL — 1 NUIT2

Le Royal Palace, Kirrwiller

Autour de l'établissement
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Villa René Lalique - Hôtel & Restaurant
Hôtel et restaurant dans un village. Construite en 1920 à Wingen-sur-Moder dans le Bas-Rhin par René
Lalique, grand joaillier de l'Art Nouveau et fameux maître verrier de l'Art Déco, la Villa René Lalique - Hôtel &
Restaurant se compose d’un hôtel d’exception et d’un restaurant raffiné, hommage vivant et vibrant à son
créateur. Les six suites exclusives, inspirées chacune d'un motif original de l'artiste avant-gardiste, racontent, au
cœur du parc naturel régional des Vosges du Nord, l'histoire d'un nom devenu fleuron de la cristallerie française.
Dans la grande salle entièrement vitrée du restaurant gastronomique, le chef autrichien Paul Stradner travaille
avec sa brigade à l’élaboration d’une cuisine créative, intense et haute en couleurs. À ses côtés, s’illustrent
depuis octobre 2024 le nouveau chef pâtissier Jonathan Bunel — qui s’inspire à la fois de la tradition française et
des influences modernes pour réaliser ses créations sucrées —, ainsi que le chef sommelier alsacien Romain
Iltis, qui règne sur la cave exceptionnelle de la Villa René Lalique - Hôtel & Restaurant, l’une des plus belles
d’Europe, avec pas moins de 60 000 bouteilles. Hervé Schmitt, le directeur du restaurant, orchestre quant à lui
le ballet du service et la scénographie de table Lalique.

Fermeture hebdomadaire :
Nous avons le plaisir de vous accueillir : • Le mardi • Le mercredi (uniquement au dîner) • Le jeudi • Le vendredi • Le samedi
Fermeture hebdomadaire : dimanche et lundi, ainsi que le mercredi au déjeuner.

Membre Relais & Châteaux depuis 2016 
18 rue bellevue 
67290, Wingen-sur-Moder 
(Bas-Rhin)

Un concierge à votre écoute :
+1 800 735 2478 *

*prix d'un appel local

WINGEN — 1 NUIT3

Visite de l’ancienne verrerie de Meisenthal
Musée Lalique, Wingen sur Moder

Autour de l'établissement
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Château d’Adoménil
Restaurant et hôtel dans un parc. À quelques minutes de Lunéville, où Voltaire se sentait « comme à
Versailles », le château d’Adomenil donne sur un vaste parc arboré de sept hectares bordé d’une rivière,
reflétant la douceur de la campagne lorraine. C’est dans cette demeure du 16ème siècle magnifiquement
restaurée que vous accueillent les propriétaires Sophie et Cyril Leclerc. Toutes différentes, les chambres
réparties entre le château et ses dépendances offrent des refuges chaleureux ouverts sur le parc, la cour
d’honneur ou le jardin aromatique, qui nourrit l’inspiration du chef Cyril Leclerc. Il signe une cuisine classique et
contemporaine, à partir des produits locaux. Le château d’Adomenil se prête aussi bien à une escapade en duo
qu’à un séjour en famille, entre flânerie dans le parc, baignades dans la piscine et découvertes culturelles. Non
loin se trouvent la cristallerie de Baccarat, ou Nancy et sa place Stanislas classée au patrimoine mondial de
l’UNESCO, vous invitant à plonger dans l’histoire de la région.

Fermeture hebdomadaire :
Hôtel : dîner du dimanche au mercredi (de début octobre à fin mai) (en basse saison), dîner du dimanche au mardi (de début
juin à fin septembre) (en haute saison). Restaurant gastronomique : déjeuner du lundi au vendredi et dîner du dimanche au
mercredi (de début octobre à fin mai) (en basse saison), déjeuner du lundi au vendredi et dîner du dimanche au mardi (de
début juin à fin septembre) (en haute saison).

Membre Relais & Châteaux depuis 1990 
Adoménil - Rehainviller 
Accès par Cités Sainte Anne 
54300, Lunéville 
(Meurthe-et-Moselle)

Un concierge à votre écoute :
+1 800 735 2478 *

*prix d'un appel local

LUNÉVILLE — 1 NUIT4

Cristallerie Baccarat
La place Stanislas, Nancy

Autour de l'établissement
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tel:+18007352478
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